
Starters 

Sushis & makis | Gravelax de saumon à l’aneth | Sashimi de thon 
Sashimi de saumon | Salade de tomates d’antan mozzarella pesto 

Œufs mimosa ou à la diable | Gaspacho andalou de melon 

Le continental 

Œufs brouillés | Bacon | Saucisses 

Le coin «snack» 
Pata negra et déclinaison de charcuterie ibérique | Bruschetta | Préfous 

Mini pizzas | Croque-fromage | Bagels saumon ou jambon persillé | Wraps 
Les tartines de pain de 6 livres : tomates d’antan mozzarella pesto, 

œuf poché guacamole saumon fumé 

L’écailleur 
Huîtres creuses de Kercabellec n°3 | Bulots cuits par nos soin 

Bigorneaux | Palourdes | Crevettes roses & grises 

Les cuisiniers en action 
Plancha de poissons | Grillades | La pasta dans sa meule de parmesan 

La sélection de fromages AOP 

Le buffet de desserts 

Salade de fruits frais maison | Verrines de fruits de saison 
Fondant chocolat des Tourelles | Mousse au chocolat 

Riz au lait à la vanille de Madagascar | Cookies pralinés des Tourelles  
Fingers chocolat, fraise, framboise | Cakes maison

      
LES TOURELLES

RESTAURANTLe Brunch
du dimanche 
de 12h30 à 14h30 

Adulte                    69,00 € 
Enfant                     30,00 € 
jusqu’à 12 ans

Notre brunch est préparé au gré des saisons. 
Le menu peut donc varier selon l’inspiration du chef et les arrivages du jour… 
mais quelle que soit la formule, il restera toujours généreux et gourmand.
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